
STARTER

MAIN COURSE

SECOND COURSES FROM JOSPER

 
A la carte

STARTER

MAIN COURSE

SECOND COURSES

Christmas Eve

DESSERT

PRICE FOR PERSON 60€ (MIN. 2 PERS.)

 
Tasting Menù

“Caciucco” Soup With 3 Tomatoes                                              16€
three tomato sauce, *shellfish, chilli and bread croutonso                            
Cold Cuts and Cheese Platter  with pickles and fig jam                  27€ 
  
Salmon Tartare with Organic Russian Salad                          16€

Argentinian Prawn Pop Corn and Citrus Mayonnaise                    18€     

Almost a Paella                                                                       16€                                                   
Sa"ron Rice Gratinated in the Josper with Chicken, Fassona Beef       
and Shellfish
Tagliolini Pasta With octopus Ragù                           18€
Gnocchi with Porcini Mushrooms                                                20€
Grilled and Creamed Porcini Mushrooms with Brie Sauce

Ravioli with Ricotta Cheese and Lemon and Roasted Tomatoes      14€

Tagliolini Pasta With Octopus Ragù 
    

Ravioli with Ricotta Cheese and Lemon,
 Josper Roasted Tomato and Thyme 

Swordfish Wrapped and Stuffed with Herb Bread 
and Pine Nuts with Josper Potatoes 

Chocolate and Cereal Pine Cone with Crème Anglaise

Salmon Tartare with Organic Russian Salad 

Argentinian Prawn Pop Corn and Citrus Mayonnaise

Swordfish Wrapped and Stu"ed with Herb Bread                          18€
and Pine Nuts with Josper Potatoes                                                         
Tonno Scottato con Cipolle in Agrodolce, Menta e Insalatina           20€
Grilled Octopus in Vinagrette, Quenelles of Potatoes                      22€
and Chorizo Iberico  Sauce                                                                             
Beef Fillet whit Brown Sauce, Chutney and Potatoes                      22€                                                  

Caciucco ai Tre Pomodori                                                         16€
salsa ai tre pomodori, pesci azzurri, molluschi, 
crostacei del mediterraneo, crostini di pane e peperoncino                            
Salumi Dol e formaggi laziali con giardiniera e confettura di fichi   27€ 
  
Tartare di Salmone con Insalata Russa Bio                  16€

Pop Corn di Gambero Argentino e Maionese agli Agrumi             18€     

Quasi una Paella                                                                    16€                                                   
riso allo za"erano gratinato al Josper con pollo, manzo di Fassona, cro-stacei e molluschi
Tagliolino al Ragù di Polpo                              18€
Gnocchetti con Porcini alla Brace Crema di Funghi e Salsa Brie      20€
Ravioli Ricotta al Limone con Pomodorini alla Brace                    14€      

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI DAL JOSPER

 
Alla Carta

Tagliolino al Ragù di Polpo 

Ravioli Ricotta al Limone con Pomodorini alla Brace,
Timo e Olio al Basilico

Involtino di Spada Ripieno con Pane alle Erbe 
e Pinoli Con Patate al Josper 

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

Vigilia di Natale

 Pigna di Cioccolato e Cereali con Crema Inglese
DESSERT

PREZZO A PERSONA 60€ (MIN. PER 2 PERSONE)

Tartare di Salmone con Insalata Russa Bio 

Pop Corn di Gambero Argentino e Maionese agli Agrumi

Involtino di Spada Ripieno con Pane alle Erbe                            18€
e Pinoli Con Patate al Josper                                   
Tonno Scottato con Cipolle in Agrodolce, Menta e Insalatina         20€
Polpo Alla Brace in Vinagrette,                                                 22€
Quenelle di Patate e salsa al Chorizo Iberico                          
Filetto di Manzo                                                                     22€                                                  
con fondo bruno, chutney e patate

 
Degustazione

ITALIANO ENGLISH


