
Benvenuto con Cialda di Riso, Sashimi di Salmone e Guacamole  
& 

Bellavista  Franciacorta Gran Cuvèe

Capesante in Graten Cocco e Caviale
Tartare di Branzino ,Pepe Rosa con Vortice di Patata Croccante

Pop Corn di Gambero Argentino con Maionese agli Agrumi 

Tagliolini al Limone con Tartare di Gambero Rosso e Scampi

Ravioli con Ricotta Profumata agli Agrumi e Sughetto di Spigola 

Polpo Rosticciato con la sua Maionese, Patate Croccanti alla Paprika, 
Mais Croccante al Burro Scottato e Cipolle in Osmosi, Servito con  

Chupito di Bloody Mary all'Acqua di Polpo

ENTREE & ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

Ananas Colada: Ananas  flambata al Malibù 
con Gelato allo Zambaione e Crumble al Pan di Zenzero 

DESSERT

PREZZO A PERSONA 100€ (MIN. PER 2 PERSONE)

San Silvestro

Roasted Octopus with its Mayonnaise, Paprika Potatoes, Crispy Corn 
with Seared Butter and Onions in Osmosis, 

Served with Bloody Mary Chupito in Octopus Water

ENTREE  & STARTER

MAIN COURSE

SECOND COURSES FROM JOSPER

DESSERT

PRICE PER PERSON 100€ (MIN. FOR 2 PERS.)

Welcome with Rice Waffle, Salmon Sashimi and Guacamole  
& 

Bellavista  Franciacorta Gran Cuvèe

Scallops in Graten Coconut and Caviar
Sea Bass Tartare, Pink Pepper with Roasted Crispy Potato

Argentine Shrimp Pop Corn with Citrus Mayonnaise 

Lemon Tagliolini with Red Prawn Tartare and Shrimp Scampi 

Ravioli with Citrus-Scented Ricotta and Sea Bass Sauce 

Pineapple flambéed with Malibu Liquor, 
 Zambaione Ice Cream and Gingerbread Crumble 

New Year’s Eve


