
ANTIPASTI
                                               
UOVA IN PURGATORIO                                        12,00 €                                              
con crostone e caciocavallo al Josper

CARCIOFO ALLA ROMANA                                   7,00 €                                               

TEGAME DI VERDURE AL JOSPER                      12,00 €                                              
con stracciatella di burrata e olio al basilico    
 
CAPONATINA ALLA SICILIANA                            8,00 €                                              
in agrodolce                                                                               

CACIUCCO AI TRE POMODORI                          16,00 €
salsa ai tre pomodori, pesci azzurri, *molluschi  e *crostacei 
del mediterraneo, crostini di pane e peperoncino 

TARTARE DI MANZO                                            14,00 €
con Blu di capra, crema di zucca e polvere di funghi

 
  

CARCIOFO ALLA GIUDIA                                       8,50 €

FALAFEL                                                                     7,00 €                       
con hummus di legumi e verdure 

BOMBETTE AL FORMAGGIO                               10,00 €
e jalapenos servite con mayo all’erba cipollina,  
zenzero e menta 
 
PEPITE DI POLLO AL PANKO                                8,00 €
con salsa mayo&yogurt e senape in grani  

DEGUSTAZIONE DI FRITTI                                  22,00 €
falafel, pollo e bombette di formaggio

TAGLIERI
SELEZIONE DI SALUMI DOL                                16,00 € 
e giardiniera fatta in casa 

SELEZIONE DI FORMAGGI LAZIALI                   18,00 €
con composta di frutta e miele                                   

SALUMI DOL E FORMAGGI LAZIALI                   27,00€          
con giardiniera e composta di frutta                     

Cestino di pane 2€

FRITTI



SECONDI DAL JOSPER
Il Josper è uno strumento di origine spagnola che abbina le caretteristiche del forno con quelle della griglia, 

conferendo ai piatti un gusto deciso dai sentori affumicati

PRIMI PIATTI
Paste Fresche Preparate Quotidianamente

PesceCarne

AMATRICIANA, CACIO E PEPE, CARBONARA, GRICIA                                                            13,00 €

TAGLIATELLA AI TRE CARCIOFI                                                                                                   16,00 €
pesto di *carciofo , dadolata di carciofo alla romana, chips di carciofi alla giudia e mentuccia

FETTUCINE “ALFREDO”                                                                                                                   14,00 €    
con burro piemontese di malga e parmigiano reggiano stagionato 48 mesi                                                                                           

RAVIOLI RICOTTA E LIMONE NON TRATTATO                                                                       14,00 €
con pomodorini al Josper e timo                                                                                                                                                                  

SPAGHETTONE ALLA MEDITERRANEA                                                                                       15,00 €                                                             
pomodorini al Josper, pinoli tostati, acciughe, olive taggiasche,
basilico, aglio e stracciatella di burrata al profumo di limone       

GNOCCHETTI CON *PORCINI ALLA BRACE E CREMA DI FUNGHI                                       20,00 €
e salsa Brie (porcini soggetti a disponibilità di approviggionamento) 

VELLUTATA DI ZUCCA, SEMI TOSTATI E CRÈME FRAÎCHE                                                   10,00 €                                                                

QUASI UNA PAELLA                                                                                                                          16,00 €                                                   
riso allo zafferano gratinato al Josper con pollo, manzo di Fassona, *crostacei e *molluschi                                                                                                                                                        

LASAGNETTA AL TEGAME CON RAGÙ DI FASSONA                                                                15,00 €
dal forno alla brace 

SUPREMA DI POLLO                                 14,00 €                                                                                 
con crema di peperoni e patate con salsa alioli                     

FILETTO DI MANZO 200 GR                  22,00 €                                                            
con fondo bruno, chutney  e patate

TOMAHAWK                                      l’etto 7,00 €
con patate, verdure e salse

POLPETTE DI CARNE                              16,00 €
al sugo di pomodoro a cottura lenta e parmigiano                               

RIBS DI MAIALE CON BBQ                      14,00 €
con patatine alla paprika e lime         

FILETTO MAIALINO BARDATO            18,00 €
con Guanciale Dol (di Origine Laziale), salsa di frutta e 
patate  rosticciate      

                                  

SALMONE ALLA BRACE                         18,00 €                                                           
con olio al prezzemolo,  insalatina e patate

*TONNO SCOTTATO                              20,00 €
con cipolle in agrodolce, menta e insalatina                                        

*POLPO ALLA BRACE                               22,00 €                                    
in vinagrette, quenelle di patate e salsa al chorizo Iberico 

PESCATO ALLA BRACE 
DEL GIORNO AL JOSPER                 l’etto 9,00 €                                    
con contorno
(piatto soggetto a disponibilità di approviggionamento) 



*PATATINE FRITTE                                           6,00 €       
    
PATATE ROSTICCIATE AL  JOSPER              7,00 € 

CICORIA RIPASSATA                                       6,00 €

BURGER ALLA BRACE 

PASSPARTOUT BURGER                                14,00 €
Manzo, cicoria, pancetta croccante, caciocavallo,
mayo all’erba cipollina e zenzero     

BACON CHEESE BURGER                             16,00 €
Manzo, bacon, cheddar, insalatina e pomodoro   

BURGER VEGGY                                              14,00 €
Burger vegetariano con cuore filante al formaggio,
verdure alla brace e saltate in padella, misticanza
e salsa yogurt con senape in grani                                           

CONTORNI

INSALATE
RICOTTINA DI BUFALA E ZUCCA                14,00 €
ricottina alle erbe infornata al Josper, zucca grigliata,
noci e spinacino 

BRESAOLA, FINOCCHI E ARANCE                16,00 €
bresaola, finocchi, arance rosse e olive taggiasche

CAESAR SALAD                                                  14,00 €
con lattuga, pollo alla brace, pancetta croccante, 
crostini di pane, scaglie di grana e salsa caesar

 Tutti i Burger sono accompagnati da *patatine fritte  
Dolcetto d’Alba Doc ~ IL POGGIO                   26,00 €
100% Dolcetto d’Alba ~ Piemonte
Langhe Nebbiolo Doc                                 32,00 €      
~ Cascina Bongiovanni , 100% Nebbiolo ~ Piemonte
Valpolicella Doc   ~ Mizzon                          28,00 €   
60% Corvina, 20%Corvinone,15%Rondinella, 
5%Molinara  ~ Veneto
Valpolicella Ripasso Superiore ~ Mizzon      40,00€  10,00 €  
55% Corvina, 20% Corvinone, 
20% Rondinella, 5% Molinara  ~ Veneto
Amarone della Valpolicella Docg ~ Mizzon 70,00 €     
Corvina,Corvinone,Rondinella,Molinara  ~ Veneto
Pinot Nero Sintè Russ,Oltrepò Pavese Doc 25,00 €        
~ Guerci, 100% Pinot Nero ~ Lombardia
Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc     34,00 € 
~ Mazzola, 100% Lacrima di Morro d'Alba  ~ Marche
Montepulciano d’Abruzzo Doc ,Ginesia     24,00 € 
~Menicucci, 100% Montepulciano  ~ Abruzzo
Montefalco Rosso Doc ~ Le Cimate            30,00 €          Sangiovese,Sagrantino,Tannate Refosco  ~ Umbria
Chianti Docg ~Fattoria Pagnana                     26,00 €   7,00 €
Sangiovese e Canaiolo ~ Toscana 
Chianti Superiore Docg,Benintende           32,00 €        
~Tenuta Scrafana, 100% Sangiovese ~ Toscana 
Lacryma Christi, Vesuvio ~ Sorrentino       24,00 €         
90%piedirosso,10%Aglianico ~ Campania
Syrah IGP ~Amor Vitae                                    24,00 €   7,00 €
Syrah 100% ~ Lazio 
Aeternum   IGP  ~Amor Vitae                          32,00 €               
80% Cabernet Sauvignon ,20%  Merlot ~ Lazio   
Primitivo, Le Pergole ~  Vignaioli Pugliesi     24,00 €    7,00 €    
100% Primitivo ~ Puglia
                                                         

                                                                                      
Hai un evento speciale da organizzare?
Scrivici o contattaci per maggiori informazioni! 
Passpartout è il luogo perfetto 
per rendere ogni occasione unica. 

 Telefono: +39 06 40412368
 Email: eventi@passpartoutroma.it
 WhatsApp: +39 06 40412368 (registrando con il +39)


